
Diner (vanaf 17.00h)

VOORGERECHTEN

Dun gesneden heilbot met pistache olie,
pistache venkelgroen en limoen (G)         12,50

HOOFDGERECHTEN

VEGETARISCH

Salade van parel couscous en
groene groenten                                  15,50

VIS

Schelvis met vanille vinaigrette (G) 23,50

Heilbot met gebakken chorizo en
beukenzwammetjes (G) 24,50

VLEES

Gegrilde varkenshaas met een
gember glaze (G)

Zomerse kalfsstoofvlees met 
courgette, paprika en aardappel,
geserveerd met brood (G) 23,00

ETEN WAT DE POT SCHAFT

 

  22,50

Zie onze krijtborden voor
wisselende seizoensgerechten en 

meer

Broodplankje met kruiden-roomkaas,
kruidenboter en pesto (G)         8,50

Groninger mosterdsoep met gebakken 
spek of zalm en bosui (G)            7,50

Soep van de dag (G)

Proeverij van bovenstaande soepen (G       )  8,50

Runde zijlende met salsa verde (G)                 11,50

(alle voorgerechten worden geserveerd met brood)

Gegrilde nectarines met halloumi,
rode peper en muntolie (G)                   9,50

Runde zijlende met gegrilde groene
asperges en kervelsaus (G) 24,50

Frisse courgette-citroensoep met zalm (G)7,50

Groente taartje met 
yoghurtdip van munt                             18,00

 7,50

             (G)= kan ook glutenvrij

BIJGERECHTEN

Friet met mayo(G)      2,00

Zoet/zure komkommer (G)   2,00

Patatas bravas (G)   3,50

Huisgemaakte appelmoes (G)   2,00

Om voedselverspilling te voorkomen zijn de 
bijgerechten los bij te bestellen

Appel, spek en rozijnen (G)

Appel, kaneel en suiker (G)

Naturel (G)

Jam of chocopasta of 
 bruine suiker (G)

Kaas of spek (beide +€1,00)

      8,00

    9,00

     10,50

     8,50

     9,50

Kinderpannenkoek (G)                  7,00

Zalm, roomkaas en bieslook     13,00


