Diner (vanaf 17.00h)
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VOORGERECHTEN

(alle voorgerechten worden gesesrveerd met brood)

Broodplankje met knoflook bieslookdip,

kruidenboter en mango fetadip 7,00
Groninger mosterdsoep met bosui,

met keuze uit spek of zalm 6,50
Verse kippensoep, rijkelijk gevuld 6,50

Weeksoep, wisselende soep van de week 6,50

Proeverijvan bovenstaande soepen 8,50

Onderstaande voorgerechten
kunnen ook als hoofdgerecht
geserveerd worden

Voorjaarssalade met gedroogde tomaat, feta,
olijven, en honingdressing 7,50/12,50

Getrancheerde ribeye met oosterse salade en
oosterse dressing 11,00 /17,00

Gerookte makreel met kropsla, kappertjes,
en groene kruidenolie 8,50/13,50

Proeverijvan voorgerechten 11,50

— PANNENKOEKEN —

Kinderpannenkoek 5,50
Naturel 7,00
Jam of chocopasta 7,00
Appel 7,50
Kaas 8,50
Spek 8,50

Peer, honing, geitenkaas en
noten 10,00

HOOFDGERECHTEN

& VEGETARISCH

Couscous salade met gegrilde groenten
(kan ook vegan bereid worden) 17,00

Bloemkoolsteak met salsa verde
van waterkers 16,50

2o VIS

Zeebaarsfiletin groene kruidenolie 21,00

Sliptong in roomboter gebakken,
met citroen en peterselie 20.50

VLEES

Spies van varkenshaas met paprika en
rode ui met rode wijnsaus 19,50

Lamsstoof met honing, tijm en

courgette 20,50
Tournedos,

*met kruidenboter 25,00
*in eigen jus 24,00
*surf enturf (met gamba’s) 26,50

? ETENWATDE POTSCHAFT

Zie onze krijtborden voor
wisselende seizoensgerechten,
pasta’s en meer

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
friet of rozeval aardappelen, salade en rabarber



